
 

 
 

 

Wochenkarte 

 

 

 
 

 

 

 

Leiterchen vom Grill dazu Baguette  

         und KnoblauchdipF) oder Kräuterdip F) 

 

 

Spargel-CremesuppeF)           

 

Ein Pfund deutscher Spargel dazu Salzkartoffeln  

wahlweise mit 

Sauce HollandaiseI) 

oder  

zerlassener ButterF)  

    

  passend zum Spargel:          

  kleines Schnitzel „Wiener Art“A)I)      

 ein Hähnchenbrustfilet natur gebraten       

Schinken roh5)           

Schinken gekocht5)           

 

 

 

 

       



Speisen 

 

Markklößchensuppe mit EierstichF)E)I) 

 

Beilagensalat verschiedene Salate, Blattsalat mit Rahmdressing F)              

 

Salatteller mit Hähnchenbrustfilet       

Gemischter Blattsalat mit Balsamico-DressingS) dazu BaguetteA) 

 

Salatteller mit zwei gebackenen CamembertsF)I)            

dazu Preiselbeeren und BaguetteA) 

Gemischter Blattsalat mit RahmdressingF) 

 

Kochkäse F), hausgemacht dazu BrotA)         

 

Geräucherter Lachs mit KartoffelpuffernA)I)     

dazu Honig-Senf-SoßeS)I) und SalatbouquetS) 

 

12 Garnelen dazu BaguetteA)        

 Black Tiger, mit Knoblauch in Öl gebraten               

 

Ofenkartoffel dazu Kräuter-SchmandF) und Salatbouquet S)   

wahlweise mit: 

geräuchertem Lachs dazu Honig-Senf-SoßeS)I)      

einer Hähnchenbrust natur gebraten         

 

Hawaii-Toast            

ToastA) belegt mit gekochtem Schinken1)5), Ananas1) und Käse1)F) 

 

Portion Süßkartoffel-PommesA) dazu KräuterdipF)            

 

 



1) mit Konservierungsstoff 2) mit Farbstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Süßungsmittel Saccharin    5) Nitritpökelsalz 

A) mit Getreideprodukt, Gluten    E) mit Sellerie F) mit Milch, Laktose      I) mit Eiern               K) Krebstiere    S) mit Senf 

 

KlopsA)I) dazu Zwiebeln, BratensoßeE)A) und BrotA)      

        

Schweineschnitzel „Wiener Art“A)I) mit SalattellerF)     

  

Hähnchenschnitzel  „Wiener Art“A)I)  mit SalattellerF)                                                       

 

Jägerrahm-Schnitzel  F)A)I) mit SalattellerF)                               

Zwiebel-Schnitzel  A)I) mit SalattellerF)               

Pfefferrahm-SchnitzelA)I)3) mit SalattellerF)      

Knoblauch-Schnitzel  F)A)I) (Knoblauch-Sahnesoße) mit SalattellerF)           

Paprika-SchnitzelE)  mit SalattellerF)       

Kochkäse-Schnitzel  F)A)I) mit SalattellerF)              

Hawaii-Schnitzel  F)1)A)I) mit SalattellerF)                                      

   

Cordon bleu F)1)A)I)  vom Schwein mit SalattellerF)                            

  

Schweinekotelett)I) mit SalattellerF)         

 

       

Argentinisches Rumpsteak ca. 250g        

mit KräuterbutterF)                   

oder mit KräuterbutterF) und Zwiebeln       

mit Pfefferrahmsoße F)          

 

 

Als Beilagen servieren wir wahlweise: 

Pommes             

KrokettenA)             

Bratkartoffeln            

KartoffelsalatE)I)S) hausgemacht          

      

 

 

 



 

Hamburger, hausgemacht         

RindfleischS), hausgemachte Soße, Salatgurke, Zwiebeln,  

Tomaten, KäseF)1), Salat, BrötchenA) 

 

Burger mit Hähnchenbrustfilet       

Hähnchenbrustfilet, hausgemachte SoßeF), Salat, Tomaten,  

Parmesankäse, Rucola, BrötchenA) 

 

 

 

Hähnchen-Nuggets A)I) mit Pommes  dazu Ketchup                    

  

Drei Kartoffelpuffer mit Apfelmus  

         

 

 

 

Dessert 
 

 

Quarkcreme mit frischen Erdbeeren  

 

Portion Frische Erdbeeren dazu eine Kugel Vanilleeis  F) und SahneF) 

 

 

Kugel Eis F)            

Vanille, Erdbeere, Schokolade, Walnuss 
 

 

SahneF)            

Schokoladensoße           

Eierlikör I)            

      

       

Unsere Küche ist bis 21:00 Uhr geöffnet! 


